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Menu du Berger (max 30 pers) 49.-
salade mêlée 
gratin de cornettes au jambon fumé et fromage de Bagnes 
coupe de glace et sorbet 

Menu Rösti (max 30 pers) 56.-
salade mêlée 
rösti total (lard, fromage et œuf) ou légumes poêlés 
coupe de glace et sorbet 

Menu Marlenaz 76.-
tartelette chaude de saison
souris d’agneau braisée, sauce poivre vert et légumes
crumble aux pommes et glace vanille 

Menu Veau 96.-
mozzarella Burratina et mesclun 
grenadin de veau, sauce morilles, mousseline de saison
soupe de framboises fraiches

Menu Fondue 68.-
planche valaisanne à partager
fondue au fromage 
coupe sorbet Abricotine

Menu Raclette 74.-
planche de viande séchée à partager
raclette de Bagnes et pommes de terre grenailles
coupe sorbet Williamine 

Nos menus

Tous nos prix sont exprimés par personne,
en francs suisses et inclus la TVA.

Les frais de service représentent 10% supplémentaires.



Salade mêlée 11.-
Tartelette chaude de saison 17.-
Mozzarella Buratina et mesclun 27.-
Velouté de saison 19.-
Planche Valaisanne à partager 21.-
Feuilletté aux champignons, mesclun 20.-
Carpaccio de bœuf, pesto et parmesan 24.-

Gratin de cornettes au jambon fumé et fromage de Bagnes 29.-
Rösti total (lard, fromage et œuf) ou aux légumes poêlés 35.-
Cote de bœuf grillée à partager 56.-
Souris d’agneau braisée, sauce poivre vert 48.-
Grenadin de veau aux morilles 59.-
Ceviche de poisson du moment 43.-
Pavé de saumon suisse confit, bisque de homard 51.-

Garnitures à partager: frites, gratin de légumes, mousseline de saison, salade

Coupe de glace et sorbet 8.-
Panna Cotta vanille intense, coulis fruits rouges 9.-
Tarte aux fruits du moment 14.-
Soupe de framboises fraiches 12.-
Crumble aux pommes et glace vanille 13.-
Crème brulée à la fève Tonka 12.-
Brownie chocolat 13.-
Fondant crème de marrons et chocolat 11.-
Coupe Abricotine ou Williamine 9.-

Constructeur de menu

Tous nos prix sont exprimés par personne,
en francs suisses et inclus la TVA.

Les frais de service représentent 10% supplémentaires.



Bouchées froides (min 30 pers.) 

Gaspacho de saison 6.-
Dips de légumes frais et sauces 5.-
Mini tartelette chèvre frais, œufs de truite 8.-
Mini tartelette de saison 7.-
Rouleau saumon, fromage frais 9.-
Tartare de St Jacques ou de poisson 9.-
Mini wrap végétarien 8.-
Tartare végétal 6.-
Duo melon et magret sèche 7.-
Piquillos farcies à la crème de brebis 8.-
Raviole de viande séchée, fromage frais 7.-
Sablé piquillos, pommes de terre et anchois 8.-
Mini cornets colorés farcis 8.-
Toast au choix (truite fumée/ jambon du Valais/ tapenade) 6.-
Toast au foie gras 9.-
Canape de foie gras, pain d’épices et mangue 9.-
Mini club montagnard 7.-
Tartare de bœuf truffé aux copeaux d’Etivaz 9.-

Bouchées chaudes (min 30 pers.) 

Velouté de saison 8.-
Vol-au-vent lard et fromage de Bagnes 9.-
Mini croque-monsieur truffé 12.-
Mini cheeseburger d’alpage 11.-

Bouchées douces (min 30 pers.) 

Choux à la crème 7.-
Tartelette aux fruits 8.-
Crumble aux pommes 9.-
Panna Cotta 7.-
Tartelette au chocolat 9.-
Brownie noisette 9.-

Tous nos prix sont exprimés par personne,
en francs suisses et inclus la TVA.

Les frais de service représentent 10% supplémentaires.


